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Załącznik nr 4 
do Regulaminu rekrutacji nauczycieli w projekcie „Dostosowanie kształcenia zawodowego w Aglomeracji Konińskiej do zmieniającego 
się rynku pracy”  
 

 
WYKAZ SZKOLEŃ, KURSÓW I STUDIÓW PODYPLOMOWYCH  

DLA NAUCZYCIELI ZE SZKÓŁ OBJĘTYCH WSPARCIEM  
(zgodnie z wnioskiem o dofinansowanie) 

 

Rodzaj wsparcia Liczba osób 

Zespół Szkół Górniczo-Energetycznych im. S. Staszica w Koninie 

Kurs języka angielskiego dla specjalistów IT cz.1 i cz.2 (online, 10 h) 3 osoby 
Kurs Python developer (kurs online, 32 h) 3 osoby 

JavaScript Front-end Developer (kurs online, 79,5 h) 1 osoba 
Indywidualny kurs języka angielskiego zawodowego dla nauczycieli 

przedmiotów zawodowych (kurs online, min. 30 h) 4 osoby 

Instalator/Serwisant układów chłodniczych, klimatyzacyjnych i pomp 
ciepła- stacjonarnych (FGAZY) (16 h) 6 osób 

Zespół Szkół Technicznych w Koninie 

Kwalifikacje spawalnicze w zakresie spawania metodą MIG/MAG  
(151 h) 1 osoba 

Kwalifikacje spawalnicze w zakresie spawania metodą TIG. Praktyka i 
teoria (116 h) 1 osoba 

Zespół Szkół im. M. Kopernika w Koninie 

Krajowy System e-Faktur (KSeF) (8 h) 5 osób 
Zmiany 2025/2026: Kasowy PIT2. Wakacje składkowe i składka 

zdrowotna. E-Doręczenia dla przedsiębiorców (8 h) 5 osób 

Kurs prawne i praktyczne zagadnienia związane z obrotem złotem 
dewizowym i platyną dewizową (8 h) 1 osoba 

Akademia kelnerska – kelner, barman (16 h) 4 osoby 
Profesjonalny housekeeping sukcesem hotelu (16 h) 4 osoby 

Profesjonalny recepcjonista (16 h) 4 osoby 
Candy Bar Boho - Produkcja i Aranżacja (16 h) 3 osoby 

Pieczywo cukiernicze (8 h) 3 osoby 

Zespół Szkół Budownictwa i Kształcenia Zawodowego im. E. Kwiatkowskiego w Koninie 

Gospodarka magazynowa z elementami projektowania 
zagospodarowania magazynów istniejących i planowanych (24 h) 4 osoby 

Pakiet szkoleń logistycznych (zarządzanie zapasami, transportem, 
magazynem oraz Cyfrowa Lekcja Magazynowania) (40 h) 3 osoby 

Słodki Stół - Desery Bankietowe (17 h) 4 osoby 
Candy Bar BOHO - Produkcja i Aranżacja (16 h) 1 osoba 
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Finger Food – Szkolenie Cukiernicze (16h) 4 osoby 
Kurs cukierniczy I i II stopnia (90h) 4 osoby 

Studia podyplomowe - Trener umiejętności społecznych 1 osoba 
Kurs języka angielskiego/niemieckiego dla nauczycieli przedmiotów 

zawodowych (min. 30 h) 3 osoby 

Zespół Szkół Centrum Kształcenia Ustawicznego im. S. Batorego w Koninie 

Akademia Programowania w Pythonie - studia podyplomowe  1 osoba 
Studia podyplomowe - JavaScript developer React 1 osoba 

Kurs kroju i szycia II stopnia (80 h) 2 osoby 
Kurs konstrukcji spódnicy damskiej (80 h) 2 osoby 

Kurs fotografii cyfrowej (35 h) 1 osoba 
Kurs stylizacji i kreacji wizerunku (kurs makijażu z elementami 

stylizacji brwi, techniki wykonywania marokańskiej henny pudrowej i 
laminacji brwi, stylizacji paznokci) (60 h) 

1 osoba 

Kurs obsługi programów księgowych (30 h) 1 osoba 

Zespół Szkół Ekonomiczno-Usługowych im. F. Chopina w Żychlinie 

Artystyczny tort i dekorowanie od podstaw (9 h, warsztaty praktyczne) 4 osoby 
Praliny (16 h, warsztaty praktyczne) 2 osoby 

Monoporcje (9 h, warsztaty praktyczne) 4 osoby 
Alternatywne słodkości (8 h, warsztaty praktyczne) 2 osoby 

Pieczywo cukiernicze (8 h, warsztaty praktyczne) 2 osoby 
Cukiernictwo lodowe (16 h, warsztaty praktyczne) 2 osoby 

Kurs cukierniczy (45 h, warsztaty praktyczne) 2 osoby 
Szkolenie Lifestyle Management & Concierge Service- zarządzanie 

stylem życia gościa hotelowego (20 h) 1 osoba 

Kurs baristy (10 h, warsztaty praktyczne, 2 edycje)  Po 1 osobie 
Kurs barmana  (40 h, warsztaty praktyczne, 2 edycje) Po 1 osobie 

Szkolenie filetowania owoców i ich praktyczne zastosowanie 
(warsztaty praktyczne, 6 h) 2 osoby 

Zespół Szkół Ogólnokształcących i Technicznych w Sompolnie 

Regulamin transportowy. Czas pracy kierowcy z zastosowaniem 
urządzeń pomiarowych - tachograf (15h) 2 osoby 

Urządzenia przenośne i przewoźne podnośnikowe z mechanicznym 
napędem (18h) 2 osoby 

Logistyka opakowań w transporcie drogowym (16h) 2 osoby 
Kurs Barista (16h) 3 osoby 

Szkolenie cukiernicze (18h) 4 osoby 
Kurs Carving (kwalifikacyjne, 14h) 3 osoby 
Kurs Corel Draw  (warsztaty, 16h) 2 osoby 

 


